[image: image1.jpg]




Előételek

1. Sonkakoktél
850 Ft
Fejes saláta, paradicsom, uborka, sonka
majonézes mártásban

2. Cézár saláta
1050 Ft
Hideg csirkesült majonézes, kapros salátával és
pirítóssal
3. Tatárbeefsteak
2200 Ft
4. Hortobágyi palacsinta
850 Ft
5. Paraszt sajt
850 Ft
Sonkával töltött rántott sajt

6. Somogyi töltött gomba
1050 Ft
Húsos krémmel töltött rántott gomba barnamártással

Levesek

7. Húsleves „Kele” módra
680 Ft
8. Húsleves májgaluskával
590 Ft
9. Húsleves csigatésztával
450 Ft
10. Tokaji erőleves
450 Ft
Erőleves tojással, Tokaji aszúval ízesítve
11. Sajtleves
590 Ft
Erőleves kukoricával és sajttal,
tejszínes-tojásos habarással
12. Francia hagymaleves
650 Ft
Tejszínes hagymaleves sajtos pirítóssal
13. Jókai bableves
850 Ft
Tejfölös bableves füstölt hússal, kolbásszal,
zöldséggel, galuskával
14. Tárkonyos pulykaragu leves
850 Ft
15. Bográcsgulyás
850 Ft
16. Hideg görög gyümölcsleves
680 Ft
Hidegen készült tejszínes déligyümölcs leves
Vegetáriánus ételek

17. Vegetáriánus tál
1600 Ft
Rántott sajt, rántott gomba, rántott karfiol, salátatál
körettel (fejes saláta csíkokra vágva, tartármártással,
reszelt sajttal, idény jellegű zöldségekkel gazdagítva)
18. Camembert sajt rántva, áfonya jam
1100 Ft
19. Camembert ananásszal, áfonya jam
1300 Ft
Ananásszal töltött camembert sajt rántva

20. Zöldséggel töltött rántott palacsinta,
1250 Ft
tartármártás
21. Töltött gomba
950 Ft
Fűszervajjal töltött rántott gomba

22. Rántott sajt, tartármártás
1050 Ft
23. Sajt „Orly” módra, tartármártás
1050 Ft
24. Gombafejek rántva, tartármártás
950 Ft
25. Rántott karfiol, tartármártás
950 Ft
Halételek
26. Halászlé filézett halból
1200 Ft
Igény szerint pontyból, harcsából vagy vegyesen,
tésztával vagy anélkül
27. Rántott ponty, tartármártás
1250 Ft
28. Rácponty
1600 Ft
Roston sült hal lecsós, tejfölös serpenyős burgonyával

29. Bajai harcsa
1400 Ft
Halpaprikás filézett, kockára vágott harcsából

30. Cápa harcsafilé rántva
1300 Ft
31. Harcsafilé roston, vajas citromos mártás
1600 Ft
32. Lazacsteak sült citrommal
1600 Ft
33. Firenzei halszeletek
1600 Ft
Roston sült tengeri halfilé, tejszínes, kapros rákraguval

34. Tengeri halfilé paprikás bundában,
1150 Ft
fokhagymamártás
Szárnyashúsból készült ételek

35. Sajttal, sonkával töltött pulykamell
1200 Ft
36. Aszalt szilvával töltött pulykamell
1200 Ft
37. Kijevi pulykamellfilé
1200 Ft
Pulykamellfilé sajttal és fűszervajjal töltve,
panírozás után alaposan átsütve
38. Gyümölccsel töltött pulykamell,
1300 Ft
bundázott alma
Pulykamellfilé sajttal és barackkal töltve,
panírozás után alaposan átsütve,
bundázott almakarikával és szilvalekvárral tálalva

39. Bryndzás pulykamell
1200 Ft
Pulykamellfilé sajttal és kapros juhtúróval töltve,
panírozás után alaposan átsütve

40. „Orly” pulyka
1100 Ft
Pulykamellfilé csíkokra vágva, sörtésztába mártva, kisütve
41. Tejszínes, gombás pulykamell
1200 Ft
Csíkokra vágott pulykamellfilé tejszínes, gombás raguban
42. Natúr pulykamell ananászkarikával
1100 Ft
43. Joe bácsi csirkéje
1250 Ft
Rántott csirkemellfilé tejszínes, gombás raguval
csőben sütve
44. Peti kedvence
1200 Ft
Fűszerezett csirkemellfilé baconnal, tejföllel,
reszelt sajttal gazdagítva, pirosra sütve

45. Rakott csirkemell
1200 Ft
Fűszerezett csirkemellfilé gombával, rokfort sajttal
pirosra sütve, reszelt sajttal gazdagítva
46. Tessini csirke
1200 Ft
Natúr csirkemellfilé paradicsommal, gombával,
hagymával csőben sütve
47. Gyümölcsös csirkenyárs
1300 Ft
Csirkemellfilé gyümölcsökkel nyársra fűzve,
pikáns fahéjas mártásban tálalva
48. Csodás csirkemell göngyölve
1300 Ft
Aszalt szilvával töltött baconban sütött natúr mellfilé
sajtmártással
49. Mediterrán csirkemell
1200 Ft
Fűszerezett csirkemellfilé déligyümölcs raguban
50. Ropogós jércemell, bundázott alma
1100 Ft
Jércemellfilé roston, bundázott almakarikával és
szilvalekvárral tálalva
51. Libamájszeletek rántva
2400 Ft
52. Libamáj „Lyoni” módra
2400 Ft
Natúr libamáj sült hagymakarikával tálalva
Sertéshúsból készült ételek

53. Bécsi szelet szűzpecsenyéből
1300 Ft
54. Kardra tűzött sertésjava,
1600 Ft
fokhagyma öntet

Szűzpecsenye kolbásszal, hagymával, szalonnával,
paprikával gazdagítva, pirosra sütve
55. Libamájjal töltött szűzpecsenye
1800 Ft
56. Palermói szűzpecsenye
1400 Ft
Sajttal töltött sertésérme „orly” panírban, jól átsütve,
reszelt sajttal és ketchuppal tálalva

57. Betyár szűz fészekben
1800 Ft
Sertés szűz apró, zöldborsós, kukoricás, gombás,
barnamártásos raguban, palacsinta fészekben tálalva
58. Csárda tócsni
1600 Ft
Fokhagymás, fűszerezett sertésjava
tócsni lapok közé töltve, tejföllel és reszelt sajttal tálalva
59. Hortobágyi apró
1600 Ft
Sertésjava tejszínes, gombás, kapros,
fűszerpaprikás mártásban, galuskával dúsítva

60. Szűzérmék jóasszony módra
1800 Ft
Sertésjava gombás, sonkás, zöldborsós raguban,
sült kockaburgonya

61. Brassói aprópecsenye
1600 Ft
Hagymán pirított sertésszűz fűszerezve, kockaburgonyával
62. Sertésjava rokfortos mártásban
1400 Ft
Natúr szűzszeletek rokfortos sajtmártásban
63. Tavaszi szűzpecsenye
1400 Ft
Szűzérmék tejszínes zöldségraguban
64. Gombával, sajttal töltött borda
1250 Ft
65. Rántott szelet
950 Ft
66. Kárpáti borzaska
1250 Ft
Sörtésztába mártott fűszerezett sertésborda
fokhagymával ízesítve, tejföllel és reszelt sajttal tálalva

67. Neszményi pecsenye
1200 Ft
Fűszerezett, mustáros bordaszelet baconnal,
hagymakarikával töltve, pirosra sütve
68. Sertésborda magyaróvári módra
1200 Ft
Natúr borda pirított gombával, sonkával és sajttal grillezve
69. Betyár falatok
1200 Ft
Natúr setésborda csípős paradicsomszósszal,
tükörtojással és kakastaréj szalonnával tálalva
70. Arató szelet
1200 Ft
Fűszerezett tarjaszelet baconnal, hagymával töltve,
panírozás után alaposan átsütve
71. Palotai sajtos tarja
1200 Ft
Fűszerezett natúr tarja tejföllel, reszelt sajttal pirosra sütve
72. Fokhagymás cigánypecsenye
1200 Ft
Gazdagon fokhagymázott, fűszerezett natúr tarja
kakastaréj szalonnával
73. Édes-csípős tarja tócsni ágyon
1600 Ft
74. Csülökpörkölt
1200 Ft
Marhahúsból készült ételek

75. Marhapörkölt
1200 Ft
76. Csárdagazda bélszín kardélen
2500 Ft
Natúr bélszín baconba kötve,
sült paradicsommal, fűszervajjal

77. Csárda bélszín
2500 Ft
Bélszíncsíkok hagymával, gombás, vörösboros
barnamártásos raguban

78. Bélszín „Stroganoff” módra
2500 Ft
Bélszíncsíkok mustáros, tejszínes mártással,
uborkával és gombával
79. Natúr bélszín zöldbors mártással
2500 Ft
80. Bélszín gombával
2500 Ft
Natúr steak pirított gombával

81. Bélszínlángos lyoni módra
2500 Ft
Natúr bélszín fűszeresen, lyoni hagymával, mustárral
Vadhúsból készült ételek

82. Párolt szarvas egri mártással
1950 Ft
Fűszerekkel pácolt szarvas párolva,
vörösboros barnamártásban

83. Tűzdelt szarvassült bors kéregben,
1950 Ft
fokhagymamártás

84. Vaddisznópörkölt
1950 Ft

Ajánlataink

85. 1 személyes vegyestál
2400 Ft
Bécsi szelet, natúr pulykamell ananászkarikával,
palotai sajtos tarja
86. 2 személyes „Kele” tál
4440 Ft
Bécsi szelet, natúr pulykamell ananászkarikával,
palotai sajtos tarja, rántott gombafej, tükörtojás
87. Csülök pékné módra
3600 Ft
Kétszemélyes tál
88. 4 személyes „Bőség” tál
6400 Ft
Rántott szelet, „Orly” pulyka, tengeri halfilé
paprikás bundában, Peti kedvence, ropogós jércemell
bundázott almával, rántott sajt, tükörtojás
Köretek, tészták

89. Hasábburgonya
400 Ft
90. Házi burgonyafánk
400 Ft
91. Hercegnő burgonya
400 Ft
92. Burgonyapüré
400 Ft
93. Fóliás burgonya
400 Ft
94. Steak burgonya
400 Ft
95. Petrezselymes burgonya
350 Ft
96. Hagymás törtburgonya
400 Ft
97. Párolt rizs
350 Ft
98. Rizibizi
400 Ft
99. Gombás rizs
400 Ft
100. Kukoricás rizs
400 Ft
101. Vegyes köret
400 Ft
Hasábburgonya és párolt rizs
102. Zöldköret
400 Ft
103. Házi galuska
350 Ft
104. Tarhonya
350 Ft
105. Sztrapacska
1200 Ft
106. Túrós csusza tepertővel
1100 Ft
Saláták, savanyúságok
107. Fejes saláta dresszinggel
550 Ft
Fejes saláta csíkokra vágva, tartármártással, reszelt sajttal

108. Sopszka saláta
650 Ft
Paradicsom, uborka, lilahagyma,
feta sajt kockára vágva, olívabogyó és olaj
109. Tavaszi saláta
550 Ft
Paradicsom, uborka, fejes saláta apróra vágva, olíva-
olajjal és citrommal ízesítve, reszelt sárgarépával tálalva
110. Majonézes, hagymás burgonyasaláta
550 Ft
111. Majonézes, lilahagymás kukoricasaláta
550 Ft
112. Vegyes saláta
600 Ft
Paradicsom, uborka, házi káposztasaláta
113. Uborkasaláta
450 Ft
114. Paradicsomsaláta
450 Ft
115. Házi káposztasaláta
400 Ft
116. Házi kovászos uborka (idény jellegű)
400 Ft
117. Házi céklasaláta (idény jellegű)
400 Ft
118. Csemege uborka
400 Ft
119. Ecetes almapaprika
400 Ft
120. Nagy vegyes saláta
1400 Ft
Paradicsom, uborka, káposztasaláta, csemege uborka,
ecetes almapaprika (tálakhoz ajánljuk)
121. Vegyes kompót
550 Ft
Desszertek

122. „Kele” kehely
650 Ft
Parfait somlói galuskával és gyümölcssalátával
123. Parfait kehely
600 Ft
124. Gesztenyepüré
600 Ft
125. Gesztenyés kehely
650 Ft
Gesztenye, gyümölcssaláta, parfait

126. Somlói galuska
600 Ft
127. Túrós palacsinta vanília öntettel
600 Ft
128. Nagyi palacsintája
650 Ft
Túróval és déligyümölccsel töltött palacsinta, vanília öntettel
129. Gesztenyés palacsinta csokoládé vagy
650 Ft
puncs öntettel
130. Gundel palacsinta
600 Ft
131. Áfonyás palacsinta
600 Ft
Áfonyalekvárral és tejszínhabbal töltött
132. Nutellás palacsinta
500 Ft
133. Kakaós palacsinta
400 Ft
134. Ízes palacsinta
400 Ft
Az ételekhez kérjük, válasszanak köretet! A feltüntetett árak a köretet nem tartalmazzák.


[image: image1.jpg]